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Dotyczy:  przetargu nieograniczonego o wartości poniżej 200.000 EURO na kompleksowe usługi cateringowe dla pacjentów szpitala Zespołu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy.
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Rozdział 1

INSTRUKCJA DLA WYKONAWCÓW (IDW)

	I. ZAMAWIAJĄCY: 


Nazwa Zamawiającego:
Zespół Opieki Zdrowotnej w Brodnicy

Adres Zamawiającego: 
ul. Wiejska 9

Kod miejscowości: 

87-300 Brodnica

Telefon / Fax.: 

56 498 29 96 

Adres strony internetowej:      www.bip.zozbrodnica.pl

Adres poczty elektronicznej:   zamowienia.publiczne@zozbrodnica.pl
Godziny urzędowania: 
poniedziałek -piątek  od 8;00 ÷ 14;00 

	II. PODSTAWA PRAWNA I TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA:


Podstawa prawna zamówienia publicznego: Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zmianami) zwana dalej ustawą.

Postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej progów ustalonych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy.

Podstawa prawna wyboru trybu udzielenia zamówienia publicznego – art. 10 ust. 1 oraz art. 39-46 ustawy.

Podstawa prawna opracowania specyfikacji istotnych warunków zamówienia:

1. Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zmianami). 

2. Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane; Dz. U. Poz. 231).

3. Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 grudnia 2011r. w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do euro stanowiącego podstawę przeliczenia wartości zamówienia publicznego  (Dz.U. z 2011r. Nr 282 poz. 1650).

4. Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 grudnia 2011r. w sprawie kwot wartości zamówień oraz konkursów, od których jest uzależniony obowiązek przekazywania ogłoszeń Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej  (Dz.U. z 2011r. Nr 282 poz. 1650).

5. Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 28 stycznia 2010 r. w sprawie wykazu usług o charakterze priorytetowym i niepriorytetowym (Dz. U. 2010.12.68).

	III. PRZEDMIOTEM ZAMÓWIENIA JEST: 


1. Świadczenie kompleksowych usług cateringowych w zakresie dostawy całodziennych posiłków dla pacjentów, dystrybucja w naczyniach jednorazowego użytku, odbiór naczyń jednorazowego użytku po spożyciu posiłku do  unieszkodliwienia  oraz odbioru resztek żywnościowych ze Szpitala Zespołu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy, zgodnie z zaleceniami Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225).

2. Świadczenie usług cateringowych, tj. dostawa własnym transportem w pojemnikach termoizolacyjnych           na wskazane w umowie miejsca ( kuchenki oddziałowe ) dla pacjentów Zamawiającego, dostarczenie naczyń i sztućców jednorazowego użytku do wymienionych wyżej kuchenek, odbiór zebranych po posiłku naczyń i sztućców jednorazowego użytku do unieszkodliwieni oraz odbiór resztek żywnościowych ze Szpitala.

3. Wykonawca zobowiązany jest wykonywać przedmiot umowy, o którym mowa w pkt 1, nieprzerwanie przez cały czas trwania umowy co oznacza zapewnienie całodziennego wyżywienia przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni wolne od pracy.

Szpital w Brodnicy posiada 6 kuchenek oddziałowych do których Wykonawca będzie dostarczał w termosach posiłki dla pacjentów, naczynia i sztućce jednorazowego użytku, a odbierał będzie puste termosy, naczynia i sztućce jednorazowego użytku po posiłku oraz resztki żywnościowe do unieszkodliwienia.

Zestawienie kuchenek:

1. Oddział Anestezjologii i Intensywnej Terapii

2. Oddział Położniczo – Ginekologiczny z Pododdziałem Neonatologicznym

3. Oddział Wewnętrzny z Salą Intensywnego Nadzoru Kardiologicznego

4. Oddział Dziecięcy

5. Oddział Chirurgii Ogólnej z Pododdziałem Urazowo – Ortopedycznym

6. Zakład Pielęgnacyjno - Opiekuńczy 

Przewidywana ilość posiłków składających się na całodzienne wyżywienie dotyczące 12 miesięcy wynosi około:

· Śniadania, Obiady, Kolacje   - w ilości  44 000 osobodni

· II Śniadania, Podwieczorki - w ilości  27 500 porcji

· II Kolacje – w ilości  3 500 porcji

Podana przez Zamawiającego przewidywana ilość posiłków będących przedmiotem niniejszego postępowania przetargowego jest wyliczone w sposób szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących rzeczywistych potrzeb Zamawiającego związanych z ilością hospitalizowanych pacjentów oraz zawartymi umowami                        z Narodowym Funduszem Zdrowia.

Oznaczenie wg. Wspólnego Słownika Zamówień Publicznych kod CPV: 

55.32.10.00-6 usługa przygotowywania posiłków 

55.52.00.00-1 usługa dostarczania posiłków

Usługi o charakterze niepriorytetowym (załącznik nr 2 w Rozporządzeniu Prezesa Rady Ministrów z dnia 28 stycznia 2010 r. w sprawie wykazu usług o charakterze priorytetowym i niepriorytetowym (Dz. U. 2010.12.68).

4. Dostarczanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet stosowanych w Szpitalu.

Żywienie chorych obejmuje następujące diety i dodatki:

- pełna

- łatwo strawna

- łatwo strawna bogatobiałkowa

- łatwo strawna niskobiałkowa

- łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu

- o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych

- z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów

- niskoenergetyczna

- wysokoenergetyczna

- z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego

- bezmleczna / bezlaktozowa

- nisko solna

- bogatoresztkowa

- łatwo strawna o zmiennej konsystencji:

· płynna

· płynna miksowana do żywienia przez: sondę / PEG / gastr.

· papkowa / mielona

- diety specjalne:

· bezglutenowa

· wegetariańska        

- diety chirurgiczne

   -       kleik + suchary

   -       kisiel

   -       zupa ryżowa

- diety inne opracowane wg zaleceń lekarza   

Dzieci od 1 roku życia do 3 lat - ½ porcji – 50% stawki żywieniowej.

Posiłki przysługujące pacjentom w zależności od przybycia pacjenta na oddział:

· przyjście pacjenta do godz. 6;00 – śniadanie + obiad + kolacja

· przyjście pacjenta do godz. 10;00 – obiad + kolacja

· przyjście pacjenta w godz. 10;00 ÷ 15;00 – kolacja

· w dniu wypisu pacjenta ze szpitala – śniadanie + obiad

5. Wymaganie dostarczanie posiłków w godzinach:

- Śniadanie, II Śniadanie 


   
od     7:00  do    7:30

- Obiad, Podwieczorek, Kolacja, II Kolacja             
od   12:30  do  13:00

Podany opis przedmiotu zamówienia został szczegółowo przedstawiony i opisany poprzez zapisy SIWZ          wraz z załącznikami, łącznie z przygotowanym projektem umowy.

Obowiązkiem oferenta jest zapoznanie się z SIWZ, załącznikami oraz uzyskać wszelkie informacje konieczne    do prawidłowego przygotowania oferty. W celu realizacji postanowień niniejszego postępowania przetargowego można oglądać pomieszczenia, w których przekazywane będą dostarczane posiłki                      w wyznaczonych godzinach. 

	III.1 OBOWIĄZKI WYKONAWCY:


1. Przygotowanie posiłków dla pacjentów z uwzględnieniem diet specjalistycznych oraz z bezwzględną realizacją zarządzeń i zaleceń Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia, jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz  zgodnie  z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225).

2. Sporządzanie jadłospisów dekadowych dla wszystkich diet w Szpitalu wraz z gramaturą oraz obliczoną wartością odżywczą (K.B.T.W) wszystkich potraw przedstawione do akceptacji osobie wyznaczonej przez Zamawiającego z 7-dniowym wyprzedzeniem. Gramaturę oraz wartość odżywczą (K.B.T.W) należy obliczyć na 1 osobę na 1 dzień dla danej diety. Wymagane normy kcal: 2200-2400 kcal, białka powyżej 12% zapotrzebowania, tłuszcze do 30% zapotrzebowania, pozostałe węglowodany. Jadłospis powinien być zgodny z normami żywieniowymi dla chorych  dorosłych i dzieci w szpitalach oraz zawierać w całodziennych racjach pokarmowych ilości produktów zalecanych przez Instytut Żywienia i Żywności  (podstawy naukowe żywienia w szpitalach Wyd. IZŻ, Warszawa 2001 r.).

3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zastosowania diety indywidualnej, zalecanej przez lekarza. Koszt diety  indywidualnej zostanie ustalony między stronami po przedstawieniu kalkulacji przez Wykonawcę w momencie wprowadzenia diety.

4. Stosowane w Szpitalu diety mogą podlegać kombinacji pod względem konsystencji posiłków oraz modyfikowane pod względem: tłuszczu, białka, błonnika i składników mineralnych.

5. Zamawiający dopuszcza możliwość zmian w realizacji jadłospisu przez Wykonawcę z tzw. „przyczyn obiektywnych”, pod warunkiem zachowania przez Wykonawcę proporcji oferowanych cen.

6. Posiłki całodobowe muszą się składać z:

· Śniadania: zupa mleczna, pieczywo, masło, dodatek do pieczywa, kawa zbożowa z mlekiem lub inny napój ( herbata, kakao );

· Śniadanie II: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato białkowych, przez zgłębnik; 

· Obiad: dwudaniowy z dodatkiem jarzyn i kompotu;

· Podwieczorek:  dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato białkowych, przez zgłębnik; 

· Kolacja: ( w przypadku kolacji suchej ) pieczywo z masłem i dodatkiem do pieczywa, herbata; ( w przypadku kolacji gorącej ) pieczywo z masłem, herbata;

·  Kolacja II: dotyczy cukrzycy – 6 posiłków, płynno – odżywczej, przez zgłębnik;

· Suchary i herbata obowiązują do każdego posiłku składającego się z diety kleikowej;

· Wykonawca nie będzie stosował w jakiejkolwiek postaci: parówek i mortadeli, wyrobów pasztetowej i pasztetów, gotowych produktów oraz produktów typu instant.  

7.  Posiłki obejmują: śniadanie, obiad i kolację, a w przypadku diet cukrzycowych i innych specjalnych

     wymagających dodatkowych posiłków obejmują: I śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolację

      i II kolację.

8.  Przygotowanie posiłków z artykułów zakupionych przez Wykonawcę z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych.

9. Zakup i transport produktów spożywczych, będących podstawą posiłków powinien odbywać się w sposób

     gwarantujący świeżość i bezpieczeństwo sanitarno – higieniczne przygotowywanych dań. 

10.Wykonawca pobiera i przechowuje próbki dostarczonych posiłków, w specjalnie przeznaczonych do tego

     lodówkach, przez okres 72 godz. od upływu dnia dostawy. Pobór i przechowywanie próbek następuje zgodnie

     z wymogami Rozporządzenia Ministra Zdrowia, z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i

     przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. z 2007 r.          

     Nr 80 poz. 545).Próbki kontrolne posiłków przechowywane są u Wykonawcy. 

11.Przygotowywanie posiłków na podstawie pisemnych zamówień wykonanych przez osobę upoważnioną przez

     Zamawiającego co do ilości i jakości uwzględniając rotacje pacjentów (nieplanowany wypis, przepustki oraz

     zgony i zmiany diet oraz modyfikacje w dniu realizacji zamówienia).

12.Przygotowywanie dla pacjentów posiłków o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw

     w okresie: Środy Popielcowej, Wielkiego Piątku, Wielkanocy, Wigilii Świąt Bożego Narodzenia oraz innych

     świąt, z uwzględnieniem dodatków cukierniczych.

13.Prowadzenie ewidencji wydawanych posiłków z podziałem na oddziały potwierdzonej każdorazowo imiennie

     przez upoważnione osoby odbierające posiłki.

14.Przestrzeganie procedur higienicznych dotyczących higieny rąk, środków transportu, urządzeń i sprzętu oraz

     stosowania preparatów myjących i dezynfekujących dopuszczalnych do stosowania w kontakcie z żywnością.

15.Dostarczanie posiłków i napojów oraz odbiór resztek żywieniowych winno się odbywać w przeznaczonych do

     tego celu pojemnikach zabezpieczających posiłki przed wylaniem lub schłodzeniem, resztek żywnościowych

     przed wylaniem, naczyń i sztućców jednorazowego użytku po posiłkach w odpowiednich workach, 

     spełniających wymogi sanitarno-epidemiologiczne.

16.Właścicielem pojemników oraz naczyń i sztućców jednorazowego użytku w ilości zapewniającej płynne i

     sprawne dostarczanie posiłków i napojów, worków na odbiór naczyń i sztućców jednorazowego użytku po

     posiłkach oraz pojemników na odbiór resztek na wszystkie oddziały jest Wykonawca.

17.Do Wykonawcy należy mycie i wyparzanie pojemników, w których transportowana jest żywność, napoje i

      resztki. Pojemniki nie podlegają wstępnemu myciu w kuchenkach oddziałowych.

18.Utrzymanie płynności wydawania posiłków na wypadek nieprzewidzianych sytuacji – awarii, trudności

     personalnych, itp.

19.Posiłki muszą zapewniać urozmaicenie pod względem ich składu oraz atrakcyjność sensoryczną z

     uwzględnieniem smaku, zapachu, kolorystyki, niepowtarzalność potraw przez okres 10 dni, muszą

     charakteryzować się wysoką jakością, przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach, pojemniki

      muszą być szczelnie zamknięte, aby nie wylewały się z nich  dania płynne i utrzymywały odpowiednią

     temperaturę w miejscach dostarczenia posiłków: zupa min. 75 °C, drugie danie min. 65 °C, napoje gorące min.

     80 °C, napoje zimne 4 ÷ 14 °C, sałatki i surówki 4 ÷ 8 °C.

20.Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć na własny koszt termometr zanurzeniowy do pomiaru temperatury

     dostarczonych posiłków, uwzględniony w skalkulowanej cenie posiłków, do dyspozycji osoby nadzorującej

     realizację przedmiotu zamówienia ze strony Zamawiającego.

21.Wymagania dotyczące jakości posiłków:

      a) wykorzystanie produktów wysokiej jakości o odpowiedniej wartości odżywczej,

      b) urozmaicenie posiłków żywnościowych ze szczególnym uwzględnieniem sezonowości dostępnych na rynku   

          świeżych produktów, szczególnie owoców i warzyw,

      c) przestrzeganie gramatury poszczególnych porcji żywnościowych zalecanych przez dietetyka (każda

          dostarczona porcja musi być taka sama pod względem ilości i grubości plastrów, np. wędliny, sera  oraz

          wszelkiego rodzaju porcji mięsnych).

22.Przygotowanie posiłków odbywać się będzie w pomieszczeniach znajdujących się w dyspozycji Wykonawcy i

     przy pomocy urządzeń znajdujących się w jego dyspozycji („Kuchnia Wykonawcy”) oraz musi posiadać

     stosowne  zezwolenie Powiatowej Inspekcji Sanitarnej.

23.Wykonawca dostarczał będzie posiłki i odbierał naczynia i sztućce po posiłkach oraz resztki żywnościowe do

     unieszkodliwiania własnym transportem na który musi posiadać stosowne zezwolenie Państwowej Inspekcji

     Sanitarnej. 

24.Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia pełnej dokumentacji umożliwiającej kontrolę przez

      Zamawiającego w zakresie;

· ilości wydawanych posiłków oraz jadłospisów dziennych wg poszczególnych diet,

· kaloryczność posiłków,

· zastosowanych gramatur żywnościowych,

· wartości odżywczych,

25.Umożliwienie członkom komisji do oceny jakości usługi, dokonywanie bieżącej organoleptycznej oceny jakości podawanych posiłków, kontroli wagi posiłków (czy są zgodne z jadłospisem dekadowym), a zespołowi ds. zakażeń szpitalnych umożliwienie kontroli pod względem sanitarno-epidemiologicznym. Obowiązkiem Wykonawcy jest wskazanie miejsca przygotowania posiłków (zastrzega się prawo dla komisji przetargowej     do wizytacji miejsc i pomieszczeń wskazanych przez Wykonawcę).

26.Wykonawca ponosi odpowiedzialność za szkody wyrządzone osobom trzecim w związku z realizacją zamówienia.

27.Wykonawca zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225) musi spełniać wymagania określone przepisami wdrożenia i stosowania zasad systemu HACCP.

28.Wykonawca zobowiązany jest do wykonania przedmiotu zamówienia samodzielnie. Zamawiający dopuszcza możliwości realizacji zadania przez podwykonawców, ale tylko w uzgodnieniu i za zgodą Zamawiającego.

	III.2 OBOWIĄZKI ZAMAWIAJĄCEGO:


1. Zapłata wynagrodzenia za wykonanie usługi cateringowej zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia.

2. Składanie zamówień posiłków wykonywane będzie w następujący sposób:

Dzienną liczbę rodzajów posiłków oraz rodzajów diet Zamawiający będzie określał do godz. 14:00 dnia poprzedzającego dostawę z możliwością korekty (+/-) w dniu dostawy na koszt Wykonawcy przez wyznaczonego przedstawiciela szpitala z podaniem imienia i nazwiska drogą telefoniczną i potwierdzeniem drogą elektroniczną w obie strony ( potwierdzenie nadania i potwierdzenie odbioru ) :

- śniadanie i II śniadanie do  godz.  14;00 dnia poprzedniego, z poprawką ilości do 6:00 w dniu realizacji

· obiad, podwieczorek , kolacja i II kolacja do godz. 8:00 w dniu realizacji

	III.3.: INFORMACJE DODATKOWE:


1. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

2. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.

3. Zamawiający nie dopuszcza realizacji zamówienia przez podwykonawców. Zastrzeżenie udziału podwykonawców w wykonywaniu zamówienia wynika z braku możliwości weryfikacji przez Zamawiającego posiadania przez podwykonawców stosownych pozwoleń.

4. Zamawiający nie przewiduje (art. 36 ust. 2 pkt 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9 Ustawy):

1) zawarcia umów ramowych;

2) porozumiewania się drogą elektroniczną;

3) rozliczenia w walutach obcych;

4) aukcji elektronicznej;

5) zwrotu kosztów udziału w postępowaniu;

6) udzielania zamówień uzupełniających.

5. Zamawiający zgodnie z art. 144 ust. 1 Ustawy przewiduje możliwość wprowadzenia zmian do treści zawartej umowy w stosunku do treści oferty na podstawie, której dokonano wyboru Wykonawcy, jeżeli konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub zmiany te są korzystne dla Zamawiającego w zakresie dotyczącym:

1) zmiany urzędowej stawki podatku VAT; 

 Zmiany jak powyżej pkt. 1, wymagają zachowania formy pisemnej (aneks) oraz pisemnego wniosku jednej ze Stron o zmianę wraz z uzasadnieniem.

	IV: TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA:


12 miesięcy, licząc od dnia zawarcia umowy.

	V. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIANIA TYCH WARUNKÓW:


O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące:

1. Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania:

Warunek zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że posiada aktualną decyzję wydaną przez właściwego miejscowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą obiekt Wykonawcy w którym odbywa się produkcja żywności oraz decyzję zatwierdzającą środek transportu. Ponadto Wykonawca zaświadczy o wprowadzeniu do swojego zakładu systemu HCCP.

2. Posiadania  wiedzy i doświadczenia:

Warunek zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że w ciągu ostatnich trzech lat przed dniem składania ofert, wykonał należycie co najmniej 1 usługę przygotowania i dostawy posiłków w zakresie żywienia szpitalnego o wartości co najmniej 400.000,00 zł brutto w skali roku.

3. Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia:

Warunek zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że dysponuje osobą dietetyka lub technologa żywności z udokumentowanymi kwalifikacjami dietetyka lub technologa żywności do stałych kontaktów z Zamawiającym (w umowie należało będzie wskazać dane personalne przedstawiciela Wykonawcy oraz załączyć do oferty kopię dokumentów kwalifikacji).

4. Sytuacji ekonomicznej i finansowej.

Warunek zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że posiada środki finansowe w wysokości 50.000,00 zł. Ponadto Wykonawca wykaże, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności na kwotę co najmniej 200.000,00 zł.

W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego warunki określone w ust. pkt. 2, 3, 4 pkt V IDW zostaną spełnione jeśli spełnia je chociażby jeden z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie lub spełniają je wspólnie.

Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.

	VI. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU  POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU:


Podstawa prawna: § 1 ust. 1 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane; Dz. U. poz. 231): 

Wykonawcą może być osoba fizyczna, osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadająca osobowości prawnej oraz podmioty te występujące wspólnie.

1. W celu wykazania spełniania przez wykonawców warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 i pkt V. Instrukcji dla Wykonawców, Zamawiający żąda:

Oświadczenia z art. 22 ust. 1 pkt. 1 – 4 o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu (W przypadku oferty składanej wspólnie przez kilku wykonawców, oświadczenie na podst. art. 22 ust. 1 pkt. 1 składa każdy wykonawca oddzielnie w zakresie art. 22 ust. 2 – 4 oświadczenie składa pełnomocnik wykonawców występujących wspólnie). – Załącznik Nr 1 do IDW;

W zakresie posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności

1)  Aktualną decyzję o zatwierdzeniu przez właściwego miejscowo (pod względem lokalizacji zakładu przygotowującego posiłki) Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzającą, że obiekt spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w obrocie środkami spożywczymi oraz do zapewnienia właściwej, jakości zdrowotnej tych artykułów w zakresie produkcji żywności, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych składników żywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością lub obrotem nimi. Decyzja Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego ma zawierać zezwolenie na prowadzenie żywienia zbiorowego i realizację usługi w systemie cateringowym.

2)  Aktualną decyzję właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego właściwego ze względu na siedzibę Wykonawcy zatwierdzająca środek transportu służący do wykonywania zamówienia jako spełniający odpowiednie wymagania sanitarne do celów przewozu środków spożywczych (posiłków).

3) Dokument potwierdzający, że Wykonawca wdrożył system zapewnienia bezpieczeństwa zdrowotnego żywności HACCP lub oświadczenie Wykonawcy o wdrożeniu tego systemu.

W zakresie wiedzy i doświadczenia:

1) Wykazu wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług, w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie wraz z podaniem wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów (np. referencje) czy zostały lub są wykonane należycie – Załącznik nr 4 do IDW.

W zakresie zdolności ekonomicznej i finansowej:

1)  Informacji banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, w której wykonawca posiada rachunek, potwierdzający wysokość posiadanych środków finansowych lub zdolność kredytową wykonawcy, wystawione nie wcześniej niż 3 miesięcy przed upływem terminu składania ofert (co najmniej na 50.000,00 zł).

2)  Opłaconą polisę ubezpieczeniową o wartości co najmniej 200.000,00 zł a w przypadku jej braku, inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej.

W przypadku, gdy polisa lub  inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej nie przesądza o fakcie opłacenia, do oferty należy załączyć dowód opłaty składki. 

W zakresie dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia:

1) Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych i wykształcenia, niezbędnego do wykonywania zamówienia oraz informacji o podstawie do dysponowania tymi osobami – Załącznik nr 5 do IDW.

2. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia o których mowa w art. 24 ust. 1 Zamawiający żąda:(Podstawa prawna: art. 26 ust. 2d. Ustawy oraz § 3 ust. 1, 3 oraz  § 4 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane; Dz. U. poz. 231): 

1) Oświadczenie z art. 24 ust. 1 o braku podstaw do wykluczenia (w przypadku oferty składanej wspólnie przez kilku wykonawców oświadczenie składa każdy wykonawca oddzielnie). – Załącznik Nr 2 do IDW.

2) Oświadczenie w zakresie art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp o przynależności do grupy kapitałowej – Załącznik Nr 3 do IDW.

3) Aktualnego zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;

4) Aktualnego zaświadczenia właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;

5) Aktualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4–8 ustawy - wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert;

6) Aktualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy - wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert (nie dotyczy osób fizycznych);

3. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów określonych w pkt VI ust. 2 pkt 3, 4, 6 SIWZ – składa dokumenty, wystawiony w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzający odpowiednio, że:

1) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości; 

2) nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu; 

3) nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie.

Dokumenty wymienione w pkt 1 i 3) powinny być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, natomiast dokument z pkt 2) powinien być wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert. 

4. Jeżeli, w przypadku wykonawcy mającego siedzibę na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, osoby, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 5–8, 10 i 11 ustawy, mają miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, wykonawca składa w odniesieniu do nich zaświadczenie właściwego organu sądowego albo administracyjnego miejsca zamieszkania, dotyczące niekaralności tych osób w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 5–8, 10 i 11 ustawy, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, z tym że w przypadku gdy w miejscu zamieszkania tych osób nie wydaje się takich zaświadczeń – zastępuje się  je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego miejsca zamieszkania tych osób lub przed notariuszem.

5. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów określonych w pkt VI ust. 2 pkt 5) SIWZ składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4–8, 10 i 11 ustawy. Dokument powinien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

UWAGA !

Dokumenty dołączone do oferty powinny być w formie oryginału lub kserokopii poświadczonej „za zgodność              z oryginałem” przez Wykonawcę - § 7 ust. 1 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane; Dz. U. poz. 231): 

Dokumenty w/w będą stanowiły podstawę dokonania oceny spełnienia wymaganych warunków podmiotowych.

W przypadku, gdy Wykonawca nie spełnia jakiegokolwiek warunku, zostanie wykluczony z postępowania trybie     art. 24 ustawy, z zastrzeżeniem art 26 ust. 3 ustawy. Ocena ofert pod względem formalnym dokonywana będzie po otwarciu ofert, a przed ich oceną merytoryczną. Przygotowując ofertę prosimy o sprawdzenie wymagań zawartych w rozdziale 1.

6. Dokumenty bezwzględnie wymagane (brak poniższych dokumentów, lub forma i treść odmienne od wymaganych spowoduje odrzucenie oferty):

1) Wypełniony i podpisany formularz ofertowy – Rozdział nr 2 do IDW.

2) Oferowany 10 dniowy jadłospis uwzględniający całodzienne wyżywienie dla diety pełnej oraz diety łatwo strawnej według wymogu określonych w dziale „IV OBOWIĄZKI WYKONAWCY”. Zgodnie z normami zalecanymi przez Instytut Żywienia i Żywności w Warszawie – dzienne racje pokarmowe dla zakładów służby zdrowia.

	VII. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI: 


1. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy zobowiązani są przekazywać pisemnie lub za pomocą faksu na nr 56 498 29 96, z wyjątkiem oświadczeń i dokumentów składanych jako część oferty lub uzupełnienie oferty, które składa się w formie pisemnej;

2. Wszelką korespondencję dotyczącą niniejszego postępowania należy kierować do Zamawiającego z powołaniem się na nr SPRAWY 1/2013 na adres:

ZESPÓŁ  OPIEKI  ZDROWOTNEJ

Zamówienia Publiczne

ul. Wiejska 9

87-300 Brodnica

Tel. / Fax.  56 498 29 96

3.  Każdy wykonawca ma prawo zwrócenia się do Zamawiającego o wyjaśnienie SIWZ.

4. Wykonawca może zwrócić się na piśmie do Zamawiającego o wyjaśnienie treści niniejszej specyfikacji, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku.

5. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

6. Zamawiający treść zapytań wraz z wyjaśnieniami przekaże Wykonawcom, którym przekazał Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania i zamieści je na stronie internetowej.

7. Osoby uprawnione do kontaktu z oferentami:

                                                           Barbara Ostrowska           tel.  56 641 49 15

                                                           Bogusław Wiśniewski        tel.  56 641 39 70

w godzinach pracy Szpitala

Zastrzega się, że nie zostaną udzielone ustnie i telefonicznie istotne wyjaśnienia merytoryczne w zakresie usługi objętej SIWZ mających wpływ na treść przygotowywanych  ofert i cenę, dla zapytań w tym zakresie obowiązuje forma pisemna.

8. Zamawiający nie przewiduje zorganizowania zebrania Wykonawców.

	VIII. WADIUM, ZABEZPIECZENIE UMOWY:


VIII.1.WADIUM:

(podstawa prawna: art. 45-46 ustawy)

1. Warunkiem udziału w postępowaniu jest wniesienie wadium w kwocie 16.000,00 zł przed upływem terminu składania ofert.Wykonawca zobowiązany jest wnieść wadium na cały okres związania ofertą. 
W przypadku nie wniesienia wadium, w tym również na przedłużony okres związania ofertą, lub nie wyrażenia zgody na przedłużenie okresu związania z ofertą Wykonawca zostanie wykluczony z postępowania o udzielenie zamówienia.

2. Wadium może być wnoszone w jednej lub kilku następujących formach:

1)
pieniądzu;

2)
poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej,  z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym;

3)
gwarancjach bankowych;

4)
gwarancjach ubezpieczeniowych;

5)  poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości  (Dz. U. z 2007 r. Nr 42, poz. 275 ze zm.).

2. W przypadku wniesienia wadium w formie gwarancji, z jej treści powinno wynikać bezwarunkowe, nieodwołalne i na pierwsze pisemne żądanie zgłoszone przez Zamawiającego (w terminie związania ofertą) zobowiązanie Gwaranta do wypłaty Zamawiającemu pełnej kwoty wadium w okolicznościach określonych w art. 46 ust. 4a i ust. 5 Ustawy. Treść gwarancji nie może zawierać warunku wypłaty wadium, iż żądanie wypłaty Zamawiającego musi być doręczone pod rygorem nieważności za pośrednictwem banku prowadzącego rachunek Beneficjenta gwarancji, który potwierdzi, że podpisy złożone na żądaniu wypłaty należą do osób uprawnionych do zaciągania zobowiązań majątkowych w imieniu Beneficjenta gwarancji.

3. Wadium wnoszone w pieniądzu należy wpłacić przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego: 

Bank Spółdzielczy w Brodnicy

Nr rachunku  77  9484  1150  2200  0000  5733  0001

4. W przypadku, gdy Wykonawca załącza do składanej oferty dowód wpłaty wadium wówczas składa go w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę lub inną/e osobę/y upoważnioną/e do reprezentowania Wykonawcy.

5. O wniesieniu wadium decyduje data i godzina wpływu środków na rachunek bankowy Zamawiającego. Wadium wnoszone w poręczeniach bankowych, poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej, gwarancjach bankowych, gwarancjach ubezpieczeniowych, poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w pkt IX.I ust. 2 pkt 2-4 SIWZ należy załączyć w formie oryginału do oferty.

6. Przy wnoszeniu wadium Wykonawca winien podać: nazwę przedmiotu zamówienia, numer sprawy, oraz numer rachunku (dotyczy formy pieniężnej), na który należy zwrócić wadium.

7. Zamawiający zwraca wadium wszystkim Wykonawcom niezwłocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej lub unieważnieniu postępowania, z wyjątkiem Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzeżeniem art. 46 ust. 4a Ustawy.

8. Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, Zamawiający zwraca wadium niezwłocznie po zawarciu umowy w sprawie zamówienia publicznego oraz wniesieniu zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

9. Zamawiający zwraca niezwłocznie wadium, na wniosek Wykonawcy, który wycofał ofertę przed upływem terminu składania ofert.

10. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o którym mowa w art. 26 ust. 3 Ustawy, nie złożył dokumentów lub oświadczeń, o których mowa w art. 25 ust. 1 Ustawy, lub pełnomocnictw, chyba że udowodni, że wynika to z przyczyn nieleżących po jego stronie (art. 46 ust. 4a Ustawy).

11. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana:

1) odmówił podpisania umowy w sprawie zamówienia publicznego na warunkach określonych w ofercie;

2) nie wniósł wymaganego zabezpieczenia należytego wyko​nania umowy;

3) zawarcie umowy w sprawie zamówienia publicznego stało się niemożliwe z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy.

VIII.2. ZABEZPIECZENIE NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY:

(podstawa prawna: art. 147 151 ustawy) 

Warunkiem podpisania umowy jest wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości  2% ceny całkowitej podanej w ofercie, w terminie do dnia podpisania umowy.

Zabezpieczenie należytego wykonania umowy może być wnoszone według wyboru wykonawcy w następujących formach określonych w art. 148 ust. 1 ustawy.

W przypadku wniesienia wadium w pieniądzu wykonawca może wyrazić zgodę na zaliczenie kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

	IX. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ:


1. Wykonawcy pozostają związani ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

2. W toku niniejszego postępowania Zamawiający ma uprawnienie do przedłużenia terminu związania ofertą, maksymalnie o kolejne 60 dni. Zawiadomienie w tej sprawie przekazane zostanie w formie prośby o wyrażenie zgody. Odmowa wyrażenia zgody nie powoduje utraty wadium, natomiast wyrażenie zgody dopuszczalne jest tylko z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą. Uprawnienia wykonawcy do przedłużenia terminu związania ofertą określone są w art. 85 ust. 2 ustawy.

	X. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY: 


1. Oferta winna być sporządzona na FORMULARZU OFERTOWYM. Dopuszcza się przetworzenie ww. formularza z zachowaniem jednak szaty graficznej, tabelarycznej. Zabronione jest nanoszenie własnych zapisów w miejscach do tego nie przewidzianych.

2. Każdy Oferent przedkłada tylko jedną ofertę. Oferent, który przedłoży więcej niż jedną ofertę, jego oferty zostaną odrzucone.

3. Oferenci składają ofertę zgodnie z wymogami SIWZ.

4. Dopuszcza się możliwość składania ofert wariantowych wg poniższych ustaleń:

1) Oferta wariantowa winna dotyczyć okresu od  01.06.2014 r.

W przypadku zgłoszenia oferty innej niż usługa cateringowa (oferta wariantowa) Wykonawca zobowiązany jest przedłożyć projekt umowy na wykonanie proponowanych przez siebie usług oraz propozycje umowne w zakresie wykorzystania pomieszczeń, sprzętu    i urządzeń będących własnością szpitala oraz propozycje umowne w zakresie przygotowania, dostawy, formy podawania i dystrybucji posiłków dla pacjentów Zamawiającego, odbioru resztek żywnościowych i naczyń oraz sztućców jednorazowego użytku ze szpitala.  

UWAGA! W przypadku wyboru oferty wariantowej na świadczenie usług w zakresie przygotowania, dostawy i dystrybucji posiłków dla pacjentów Zamawiającego oraz odbioru resztek żywieniowych, wygrywający przetarg zobowiązany będzie do zapewnienia wyżywienia szpitalnego w formie usług cateringowych do dnia 31.05.2014r.  

Zamawiający wskazuje, iż terminy obowiązywania umów wariantowych przyjmuje się         od 2 ÷ 5 lat.

2) Wykonanie remontu kuchenek oddziałowych wraz ze szlakami komunikacyjnymi;

3) Zainstalowanie nowoczesnego wyposażenia w kuchenkach. 

4) Zamiarem Zarządu szpitala jest bowiem sprawdzenie i dokonanie oceny cateringowego sposobu żywienia pacjentów i porównania z innymi zaproponowanymi sposobami żywienia. Porównanie objęte będzie kryteriami: ekonomicznymi, technologicznymi, organizacyjnymi oraz jakościowymi.

5. Oferta winna być napisana na maszynie do pisania, komputerze lub inną trwałą techniką.

6. Oferta winna być sporządzona w języku polskim, pismem czytelnym. Cena oferty musi być podana w złotych polskich brutto – cyfrowo i słownie z wyodrębnieniem podatku VAT naliczonym zgodnie z obowiązującymi (w terminie składania oferty) przepisami.

7. Cenę oferty należy obliczyć uwzględniając wszelkie niezbędne nakłady pozwalające wykonać przedmiot zamówienia,  w tym koszty pośrednie.

8. Oferent ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

9. Dokumenty niejawne załączone do oferty Oferent może złożyć w odrębnej (niejawnej) części oferty. W takim przypadku Oferent winien złożyć dodatkowe oświadczenie, iż te strony oferty stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Nie wypełnienie tego punktu skutkować będzie jawnością całej oferty. 

10. Składający ofertę nie może sobie zastrzec informacji, których jawność wynika z innych aktów prawnych. Dotyczy to także np. zapisu art. 86 ust. 4 ustawy prawo zamówień publicznych. W przypadku zastrzeżeń niejawności części dokumentów Wykonawca winien złożyć ofertę w dwóch oddzielnych częściach, w jednej kopercie tj.

· części jawnej,

· części poufnej, stanowiącej tajemnicę technologiczną, organizacyjną Wykonawcy.

11. Oferta winna być podpisana przez umocowanego przedstawiciela lub przedstawicieli Oferenta upoważnionego do podejmowania zobowiązań w imieniu Oferenta zgodnie z wpisem reprezentacji w stosownym dokumencie uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub udzielonym pełnomocnictwem. Wszelkie załączniki do oferty (strony) winny być również podpisane przez umocowanych przedstawicieli Oferenta.

12. Pełnomocnictwo winno być dołączone do oferty w oryginale, o ile nie wynika to z innych dokumentów załączonych przez Wykonawcę.

13. Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem i datowane przez osobę podpisującą ofertę.

14. Każdy z oferentów może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić.

15. Ofertę składa się w jednym egzemplarzu.

16. Oferent winien zamieścić ofertę w zamkniętej kopercie  oznakowanej w sposób następujący:

ZESPÓŁ OPIEKI ZDROWOTNEJ

ul. Wiejska 9

87-300  Brodnica

                         NAZWA OFERENTA I JEGO ADRES ORAZ TELEFON

Oferta przetargowa na usługi cateringowe dla Szpitala w Zespole Opieki Zdrowotnej w Brodnicy

Nie otwierać przed 10.06.2013, godz. 1300 

             Koperta winna być zapieczętowana w sposób gwarantujący zachowanie poufności jej treści

              oraz zabezpieczający jej nienaruszalność do terminu otwarcia ofert.

17. Oferta powinna być złożona w sposób uniemożliwiający jej przypadkowe otwarcie.

18. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert w postaci luźnych kartek (np. w teczce wiązanej). Dokumenty stanowiące ofertę winny być połączone w sposób uniemożliwiający przypadkowe odłączenie kartek.

19. Jeżeli oferta zostanie złożona w inny sposób niż wyżej opisany, Zamawiający nie bierze odpowiedzialności za nieprawidłowe skierowanie czy przedwczesne otwarcie oferty. W przypadku dostarczenia oferty pocztą kurierską, Oferent jest zobowiązany dostarczyć przesyłkę na adres podany w punkcie 16.

	XI. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT:


1. Oferta powinna być złożona  do dnia  10.06.2013r.  do godz. 1200  w siedzibie Zamawiającego  tj. 

Zespół Opieki Zdrowotnej

ul. Wiejska 9

87-300 Brodnica - SEKRETARIAT

2. Oferty złożone po terminie będą zwrócone oferentom bez otwierania. 

3. Miejsce i termin otwarcia oferty. Zamawiający otworzy oferty w dniu  10.06. 2013 r.  o godz.1300 w siedzibie zamawiającego tj.:

Zespół Opieki Zdrowotnej

ul. Wiejska 9

87-300 Brodnica – Sala konferencyjna

4. Otwarcie ofert:

a) jest jawne,

b) po otwarciu ofert podaje się imię i nazwisko, nazwę (firmę) oraz  adres (siedzibę) wykonawcy, którego oferta jest otwierana, a także  informacje dotyczące ceny całkowitej, okresu stałości cen, odległości Wykonawcy od siedziby Zamawiającego.

	XII. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY:


1. Cena podana w ofercie musi uwzględniać wszystkie koszty realizacji przyszłej umowy.

2. Wykonawca jest zobowiązany wypełnić cenami i podpisać tabelę Formularza Cenowego, znajdującego się w formularzu ofertowym. 

2. Obowiązująca stawka podatku VAT - 23 %

UWAGA:

Zamawiający uzna za błąd w obliczeniu ceny określenie jej niezgodnie z polskim systemem płatniczym, opartym na:

art. 3 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 5 lipca 2001 r. o cenach (Dz. U. z 1997 r. Nr 97, poz. 1050 z późn. Zm.);

art. 31 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o Narodowym Banku Polskim (Dz. U. z 1997 r. Nr 140, poz. 938 z późn. Zm.).

Zgodnie z powyższymi uregulowaniami, ostateczna cena zadeklarowana w ofercie musi zawierać prawidłową stawkę podatku VAT oraz musi być wyrażona w złotych z dokładnością do setnych części złotego, tj. do drugiego miejsca po przecinku.

	XIII. BADANIE I OCENA OFERT – KRYTERIA:


1. Po zakończeniu części jawnej – Zamawiający dokona wstępnej weryfikacji ofert, które części są jawne          i mogą być udostępnione innym uczestnikom postępowania. W dalszej części dokona - badania ofert.

2. W pierwszym etapie postępowania komisja przetargowa powołana przez Zamawiającego bada czy Oferenci nie podlegają wykluczeniu. Następnie Komisja sprawdza oferty Oferentów niewykluczonych i odrzuca oferty nie spełniające wymagań i warunków określonych w SIWZ. Komisja dokona badania, oceny i wyboru najkorzystniejszej oferty spośród ofert nie odrzuconych oraz gdy oferent który złożył ofertę nie został wykluczony z postępowania.

3. Komisja dokona oceny ofert zgodnie z kryteriami określonymi SIWZ.

4. OCENA OFERT

Wybór oferty dokonany zostanie na podstawie poniższych kryteriów (nazwa kryterium, waga / sposób punktowania):

	Lp.
	Nazwa kryterium
	Waga / sposób punktowania

	1
	Cena
	0,8 / 80 pkt. max.

	2
	Stałość cen od momentu podpisania umowy
	0,1 / 10 pkt. max.

	3
	Lokalizacja, bliskość położenia Wykonawcy od siedziby Zamawiającego
	0,1 / 10 pkt. max.


 Maksymalnie można otrzymać 100 pkt.

Ocena będzie sumą poszczególnych wyliczeń w/g wzorów poniżej:

Kryterium cena:

C = (CN : CB) x 80 pkt 

Gdzie:

C - ocena oferty badanej w kryterium ceny

CN - najniżej oferowana cena

CB - cena oferty badanej

Kryterium stałość cen:

C = (CO : CN) x 10 pkt 

Gdzie:

C – ocena oferty badanej w kryterium stałość cen

CN - najdłuższy okres stałości cen

CO -  okres stałości cen oferty badanej

Kryterium lokalizacja, bliskość położenia Wykonawcy od siedziby Zamawiającego:

OD = (OD min : ODB) x 10 pkt 

Gdzie:

OD – ocena oferty badanej w kryterium lokalizacja, bliskość położenia Wykonawcy

ODmin – najbliżej położona lokalizacja, bliskość położenia Wykonawcy od siedziby Zamawiającego

ODB -  lokalizacja, bliskość położenia Wykonawcy oferty badanej

	XIV. WYBÓR OFERTY – OGŁOSZENIE WYNIKÓW:


1. Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży ofertę najkorzystniejszą z punktu widzenia kryteriów przyjętych w specyfikacji – cena, stałość cen od momentu podpisania umowy, odległość zakładu Wykonawcy od siedziby Zamawiającego.

2. Wyniki postępowania zostaną ogłoszone w siedzibie Zamawiającego. Niezależnie od ogłoszenia o wyborze oferty zostaną powiadomieni pisemnie wszyscy Wykonawcy.

3. Wybrany Wykonawca zostanie poinformowany o terminie i miejscu podpisania umowy.

	XV. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO:


W terminie wyznaczonym przez Zamawiającego należy zgłosić się w celu podpisania umowy. 
W przypadku wskazania pełnomocnika do podpisania umowy wymaga się przedłożenia pełnomocnictwa.

	XVI. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH:


Wzór umowy stanowi rozdział nr 3 SIWZ;

	XVII. ŚRODKI OCHRONY PRAWNEJ:


Zasady wnoszenia i rozpatrywania środków ochrony prawnej regulują art. 179 - 198 ustawy Prawo zamówień publicznych w Dziale VI Środki ochrony prawnej.

Załączniki do IDW:

Załącznik nr 1: Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu

Załącznik nr 2: Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia

Załącznik nr 3: Oświadczenie z art. 24 ust. 2 pkt  5 ustawy Pzp  

Załącznik nr 4: Wykaz usług

Załącznik nr 5: Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia

Załącznik nr 1

do IDW 

Nr  sprawy:   1/2013

OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIU WARUNKÓW

UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 

Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa: ...........................................................................................................................................

Siedziba: ........................................................................................................................................

Miejscowość: ……………………………………………… Data: …………………………………

Oświadczam, że firma, którą reprezentuję, spełnia warunki udziału w postępowaniu określone w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia zgodnie z art. 22 ust. 1 pkt. 1 - 4 Ustawy Prawo zamówień publicznych, dotyczące w szczególności: 

1) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania, 

2) posiadania wiedzy i doświadczenia,

3) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi  do  wykonania zamówienia,

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

                                                       _____________________________                                                                   

                                                           (imię i nazwisko) podpis osoby (osób) upoważnionej (nych) do reprezentowania Wykonawcy

      
     Załącznik nr 2

do IDW 

Nr sprawy:  1/2013

OŚWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA 

Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa: .......................................................................................................................................

Siedziba: ....................................................................................................................................

Miejscowość: ……………………………………………… Data …..........................................

Oświadczam, że w stosunku do firmy, którą reprezentuję, brak jest podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w  art. 24 ust. 1 i 2 ustawy Prawo zamówień publicznych

                                                       __________________________________                                                        

                                                                     (imię i nazwisko) podpis osoby (osób) upoważnionej (nych) do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik nr 3

do IDW 

Nr sprawy: 1/2013

OŚWIADCZENIE  z art. 24 ust. 2 pkt. 5 ustawy Pzp

Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa: .......................................................................................................................................

Siedziba: ....................................................................................................................................

Miejscowość: ……………………………………………… Data …..........................................

W imieniu firmy oświadczam, że:

Nie należymy* do grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5.

Należymy* do grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5, 

w skład której wchodzą następujące podmioty:

…................................................................................................................................

…................................................................................................................................

…................................................................................................................................

…................................................................................................................................

…................................................................................................................................

* zaznaczyć właściwe X

  (nie zaznaczenie właściwego punktu będzie rozumiane jako nie należenie do żadnej grupy kapitałowej)

            ….................................                         ….............................................................

               Miejscowość i data                                  podpis i pieczątka upoważnionego

                                                                                    przedstawiciela Wykonawcy 

Załącznik nr 4 
do IDW

Nr sprawy: 1/2013

WYKAZ USŁUG

Oświadczam, że wykonaliśmy następującą usługę:

	Lp.
	Przedmiot usługi
	Wartość usługi
	 Termin wykonania
	Nazwa podmiotu (odbiorcy usługi)

	
	
	
	
	


….......................................

podpis osoby upoważnionej

Załącznik nr 5 
do IDW

Nr sprawy: 1/2013

WYKAZ OSÓB

które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia 

Oświadczam, że dysponuję następującą osobą niezbędną do wykonania zamówienia:

	Lp.
	Imię i Nazwisko
	Kwalifikacje zawodowe
	Zakres czynności
	Wykształcenie 
	Podstawa dysponowania 
(np. umowa o pracę, umowa cywilno- prawna, oświadczenie udostępnienia osoby) 

	
	
	
	DIETETYK / TECHNOLOG ŻYWNOŚCI
	
	


….......................................

podpis osoby upoważnionej

Rozdział 2

FORMULARZ OFERTOWY

Nr sprawy:1/2013

……………………………. dnia …………………… 

FORMULARZ OFERTOWY

W TRYBIE PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO

O WARTOŚCI SZACUNKOWEJ  PONIŻEJ 200 000 EURO

I. Dane dotyczące Wykonawcy

Nazwa ……………………………………………………………………………………..

Siedziba …………………………………………………………………………………..

Województwo ………………………………………………………………………....

Nr rachunku bankowego ……………………………………………………….....

Nr telefonu/faks ………………………………………………………………………

Nr  NIP …………………………………………………………………………………….

Nr REGON ………………………………………………………………………………..

II. Dane dotyczące Zamawiającego

Zespół Opieki Zdrowotnej

ul. Wiejska 9

87-300 Brodnica

56 498 29 96

III. Przedmiot zamówienia

Oferta dotyczy przetargu nieograniczonego na usługi cateringowe dla Zakładu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy ogłoszonego w Biuletynie Zamówień Publicznych dnia ………………………  nr ………………………

IV. Zobowiązania oferenta

Zobowiązuje się wykonać przedmiot zamówienia, o którym mowa w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia za ceny podane w załączonym zestawieniu V. OFERTA  CENOWA :

V. OFERTA CENOWA

	Lp.
	RODZAJ DIETY
	ILOŚĆ W ROKU
	ŚNIADANIE W PLN NETTO
	ŚNIADANIE W PLN BRUTTO
	OBIAD W PLN NETTO
	OBIAD W PLN BRUTTO
	KOLACJA W PLN NETTO
	KOLACJA W PLN BRUTTO
	CAŁODOBOWO W PLN NETTO (4+6+8)
	CAŁODOBOWO W PLN BRUTTO (5+7+9)
	WARTOŚĆ W PLN NETTO (3x10)
	WARTOŚĆ W PLN BRUTTO (3x11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	1
	Pełna
	7175
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Łatwo strawna 
	20170
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Łatwo strawna bogatobiałkowa           5 posiłkowa
	4600
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Łatwo strawna niskobiałkowa
	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu
	1185
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	O kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów          5 posiłkowa  
	8740
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów          6 posiłkowa  
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Niskoenergetyczna  1500 kcal             5 posiłkowa
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Niskoenergetyczna  1000 kcal             5 posiłkowa
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11
	Wysokoenergetyczna
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12
	Z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego
	200
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	Bezmleczna / bezlaktozowa
	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14
	Nisko solna
	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15
	Bogatoresztkowa
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16
	Łatwo strawna płynna
	175
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17
	Łatwo strawna płynna miksowana do żywienia przez: sondę / PEG / gastr.
	430
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18
	Łatwo strawna papkowa / mielona
	320
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19
	Specjalna bezglutenowa
	25
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	20
	Specjalna wegetariańska
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	21
	Specjalna wg zaleceń lekarza
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	22
	Kleik + suchary, herbata
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	23
	Kisiel
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	24
	Zupa ryżowa
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	RAZEM:
	
	


UWAGA:

Pozycje 6, 8, 9,10, 11, 15, 22, 23, 24 wypełnić w kolumnach od 4 do 11.

Pozycję 21 nie wypełniać. Będzie wyceniana indywidualnie.

Pozycje 1, 2, 3, 4, 5, 7, 12, 13, 14, 16, 17, 18, 19, 20 wypełnić w kolumnach od 4 do 13 wraz z podsumowaniem

...........................................................................

Podpis Wykonawcy lub osoby upoważnionej

Ogółem wartość całego zamówienia obejmującego wszystkie posiłki przez okres 12 miesięcy:

Wartość netto : ……………………………………………………..........................……….. zł

Podatek VAT :………………..% tj.: ……………..........................………………………… zł

Wartość brutto : …………………………………….........................………………………. zł

Słownie złotych brutto : ……………………………………………………………………….………………………………………………….........................................................................

Okres stałości cen od momentu podpisania umowy :

 …………………………………………………………......................(w miesiącach)

Odległość miejsca zakładu do siedziby Zamawiającego:

…...........................................................................................................(w kilometrach)

VI. Oświadczenie

1. Zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz, że zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.

2. Zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na warunkach określonych w specyfikacji istotnych warunków zamówienia, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

3. Zapoznaliśmy się z treścią umowy na usługi cateringowe i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy w przedstawionej formie, terminie i miejscu określonym przez zamawiającego w przypadku wybrania naszej oferty.

4. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni liczone od terminu składania oferty zakreślonego zapisami specyfikacji.

5. Zobowiązujemy się do wykonania przedmiotu zamówienia samodzielnie.

Niniejszą ofertę składamy  na …………… stronach, podpisanych i kolejno ponumerowanych.

Pod groźba odpowiedzialności karnej oświadczamy, że załączone do oferty dokumenty opisują stan faktyczny i prawny, aktualny na dzień otwarcia ofert. 

Na potwierdzenie spełnienia wymagań do oferty załączam:

1. ………………………………….

2. ………………………………….

3. ………………………………….

4. ………………………………….

5. ………………………………….

Inne informacje wykonawcy:

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….................................

……………………………….., …………… 2013r.

      ...……………………………………………….

/imię i nazwisko - podpis i pieczęć

uprawnionego przedstawiciela wykonawcy/

Rozdział 3

 PROJEKT  UMOWY

UMOWA Nr ……...../ 2013

o wartości zamówienia poniżej kwoty 200.000 Euro

Niniejsza umowa jest konsekwencją zamówienia publicznego realizowanego na podstawie ustawy Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29.01.2004 r. (t.j.: Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zmianami) na usługę cateringową w trybie przetargu nieograniczonego poniżej 200 000 EURO.

zawarta w dniu ......................... r. w Brodnicy pomiędzy:

Zespołem Opieki Zdrowotnej

w Brodnicy

ul. Wiejska 9

87-300 Brodnica

Posługującym się numerem identyfikacji podatkowej NIP 8741484403 Urząd Skarbowy w Brodnicy, REGON: 000302327, wpisanym do Krajowego Rejestru Sądowego; Rejestru Przedsiębiorców pod numerem KRS 0000005223 prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Toruniu, VII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego.

zwanym dalej "ZAMAWIAJĄCYM", reprezentowanym przez:

1. Dyrektora – Dariusza Szczepańskiego

2. Główną Księgową – Beatę Pesta

a

Firmą: 
…………………………………………………..


…………………………………………………..

Posługującym/cą się numerem identyfikacji podatkowej NIP ……………………………….. Urząd Skarbowy w ………………………………, REGON: ………………………….., wpisanym/ną do Krajowego Rejestru Sądowego; Rejestru Przedsiębiorców pod numerem KRS ………………………………… prowadzonego przez……………………………….., z kapitałem zakładowym ……………………………… zł

zwaną/ym dalej "WYKONAWCĄ" reprezentowaną/ym przez:

- 

.....................................................................................................................................................................

- 

.....................................................................................................................................................................

o następującej treści:

§ 1

Przedmiot zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa cateringowa w zakresie sporządzania posiłków dla pacjentów z artykułów spożywczych przez siebie zakupionych w ilościach wynikających ze stanu hospitalizowanych pacjentów z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych, podawanych w naczyniach ze sztućcami jednorazowego użytku, odbiór naczyń i sztućców jednorazowego użytku po posiłkach do unieszkodliwiania oraz odbiór resztek żywnościowych do unieszkodliwienia.

2. Posiłki obejmują: śniadanie, obiad i kolację, a w przypadku diet cukrzycowych i innych diet specjalnych wymagających dodatkowych posiłków obejmują: I śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, I kolację i II kolację. 

3. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet zlecanych przez lekarza. Zamawianie ilości  oraz rodzajów diet posiłków będzie się odbywać z 1-dniowym wyprzedzeniem do godz. 10ºº z możliwością ich modyfikacji (rodzaj diety i ilości) w dniu realizacji. 

4. Zapotrzebowania żywnościowe i korekty będą składane telefonicznie i potwierdzane elektronicznie w obie strony ( wysłanie zamówienia drogą e-mail na karcie zamówienia przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego oraz potwierdzenie przez Wykonawcę drogą e-mail otrzymania zamówienia ). Wzór zamówienia stanowi załącznik nr 3 do niniejszej umowy.

5. Korektę dziennej ilości posiłków można dokonywać codziennie do godziny: Śniadanie, II Śniadanie do 600, Obiad, Podwieczorek i Kolacje do 1000, przez wyznaczoną osobę Zamawiającego z podaniem imienia i nazwiska drogą telefoniczną i z potwierdzeniem drogą elektroniczną.  

6. Wykonawca stosuje system HACCP zgodnie z ustawą z 25.08.2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia            (Dz. U. z 2006 r., Nr 171, poz. 1225) oraz współpracuje w tym zakresie z komisją d/s HACCP szpitala.

7. Wykonawca przygotowywać będzie posiłki z produktów znajdujących się w jego dyspozycji. Zakup i transport produktów spożywczych, będących podstawą posiłków powinien odbywać się w sposób gwarantujący świeżość i bezpieczeństwo sanitarno – higieniczne przygotowywanych dań.

8. Transport posiłków Wykonawca będzie wykonywał własnym transportem na który musi posiadać stosowne zezwolenie Powiatowej Inspekcji Sanitarnej.

9. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie w pomieszczeniach znajdujących się w dyspozycji Wykonawcy i przy pomocy urządzeń znajdujących się w jego dyspozycji („Kuchnia Wykonawcy”). 

10. Kuchnia Wykonawcy musi posiadać stosowne zezwolenie Powiatowej Inspekcji Sanitarnej.

11. Wykonawca dostarcza posiłki pozostawiając opakowania transportowe, posiadające atest pozwalający na kontakt z żywnością, które będą odbierane przy dostawie następnego posiłku.

12.Posiłki całodobowe muszą się składać z:

1)       Śniadania: zupa mleczna, pieczywo, masło, dodatek do pieczywa, kawa zbożowa z mlekiem lub inny

                     napój ( herbata, kakao );

2) Śniadanie II: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato białkowych, przez zgłębnik; 

3) Obiad: dwudaniowy z dodatkiem jarzyn i kompotu;

4) Podwieczorek:  dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato białkowych, przez zgłębnik; 

5) Kolacja: ( w przypadku kolacji suchej ) pieczywo z masłem i dodatkiem do pieczywa, herbata;                ( w przypadku kolacji gorącej ) pieczywo z masłem, herbata;

6) Kolacja II: dotyczy cukrzycy – 6 posiłków, płynno – odżywczej, przez zgłębnik;

7) Suchary i herbata obowiązują do każdego posiłku składającego się z diety kleikowej;

8) Wykonawca nie będzie stosował w jakiejkolwiek postaci: parówek i mortadeli, wyrobów pasztetowej i pasztetów, gotowych produktów oraz produktów typu instant.  

§ 2

Termin realizacji umowy

Termin realizacji umowy obejmuje okres 12 miesięcy od dnia podpisania umowy.

§ 3

Sposób realizacji umowy

1. Wykonawca przedstawia do akceptacji osobie wyznaczonej przez Zamawiającego z 7-dniowym wyprzedzeniem jadłospisy dziesięciodniowe na każdą dietę. 

2. Należy uwzględnić przygotowanie posiłków tradycyjnych w okresie: Środy Popielcowej, Wielkiego Piątku, Wielkanocy, Wigilii Świąt Bożego Narodzenia oraz okazyjnych uroczystości, z uwzględnieniem dodatków cukierniczych.

3. Wykonawca zobowiązuje się prowadzić ewidencję wydanych posiłków z podziałem na oddziały. Ewidencja posiłków jest każdorazowo potwierdzana przez osobę wyznaczoną przez Zamawiającego.

4. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć posiłki w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczających posiłki przed wylaniem lub schłodzeniem oraz odbierze resztki żywnościowe w pojemnikach zabezpieczonych przed wylaniem.

5. Wymagania dotyczące jakości posiłków: wykorzystanie produktów wysokiej jakości o odpowiedniej wartości odżywczej, urozmaicenie posiłków żywnościowych ze szczególnym uwzględnieniem sezonowości dostępnych na rynku świeżych produktów, szczególnie owoców i warzyw, przestrzeganie gramatury poszczególnych porcji żywnościowych zalecanych przez dietetyka (każda dostarczona porcja musi być taka sama pod względem ilości i grubości plastrów, np. wędliny, sera oraz wszelkiego rodzaju porcji mięsnych)
. 

6. Koszt realizacji przedmiotu zamówienia ponosi Wykonawca.

7. Wykonawca posiada obowiązek zabezpieczenia żywienia pacjenta niezależnie od nieprzewidywalnych zdarzeń np.: awaria urządzeń, trudności personalne, itd.

8. Opóźnienie w dostarczeniu posiłków Wykonawca musi niezwłocznie poinformować osobę odpowiedzialną za żywienie w szpitalu, która poinformuje oddziały szpitalne o zaistniałym fakcie.

9. Wykonawca niezwłocznie zawiadamia Zamawiającego w formie pisemnej o braku możliwości realizacji przedmiotu zamówienia.

10. W przypadku, o którym mowa w ust. 8 Zamawiający ma prawo do zakupu posiłków od osoby trzeciej.

11. Zamawiający informuje niezwłocznie w formie pisemnej Wykonawcę o zakupie asortymentu od osoby trzeciej.

12. W przypadku określonym w ust. 8 Zamawiający obciąża Wykonawca ceną zakupu, transportu posiłków od osoby trzeciej oraz karą umowną w wysokości brutto 2000,00 zł. 

13. Wykonawca zobowiązuje się również do elastycznego reagowania na zwiększenie lub zmniejszenie potrzeb Zamawiającego w stosunku do danego asortymentu lub całości dostawy.

14. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli zgodności rodzaju posiłków z zamówioną dietą oraz wielkości porcji posiłków podawanych poszczególnym pacjentom.

15.Wykonawca dostarczy posiłki w sposób gwarantujący zachowanie temperatury właściwej dla podania posiłku pacjentowi w

      trakcie całej drogi od Kuchni Wykonawcy do miejsca dostarczania posiłków (tj. zupa min. 75 °C, drugie danie min. 65 °C,

      napoje gorące min. 80 °C, napoje zimne 4 °C ÷ 14 °C).

16. Wykonawca na własny koszt dostarczy termometr zanurzeniowy do pomiaru temperatury dostarczanych posiłków, do dyspozycji osoby

      nadzorującej realizację przedmiotu zamówienia ze strony Zamawiającego.

17. W czasie trwania umowy Wykonawca zapewnia niezbędną ilość sztućców, naczyń jednorazowego użytku oraz tac i innych naczyń do

      podawania posiłków (kubki, talerze głębokie lub flaczarki, talerze płytkie i deserowe, tace, termosy).

18.Fakt wydania posiłków jest potwierdzony przez upoważnionych pracowników Zamawiającego na poszczególnych

     oddziałach szpitalnych wg ustaleń umownych in conctreto.

19.Wykonawca przywożąc posiłki do szpitala oraz odbierał resztki żywnościowe stosował będzie w tym celu odpowiednie

      pojemniki.

20.Wykonawca ponosi odpowiedzialność za przestrzeganie przez zatrudnionych pracowników przepisów BHP i P.POŻ oraz

     higieniczno – sanitarnych i porządkowych obowiązujących na terenie Szpitala.

21.Wyklucza się odpowiedzialność Zamawiającego za zobowiązania wynikające z zawartych przez Wykonawcę umów z

     osobami trzecimi.

22.Wykonawca pobiera i przechowuje próbki dostarczonych posiłków, w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach, przez

    okres 72 godz. od upływu dnia dostawy. Pobór i przechowywanie próbek następuje zgodnie z wymogami Rozporządzenia

    Ministra Zdrowia, z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady

    żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. z 2007r. Nr 80 poz. 545). Próbki kontrolne posiłków przechowywane są u

    Wykonawcy. 

23.Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia pełnej dokumentacji umożliwiającej kontrolę przez Zamawiającego w

     zakresie: ilości wydawanych posiłków oraz jadłospisów dziennych wg poszczególnych diet, kaloryczność posiłków,

     zastosowanie gramatur żywnościowych, wartości odżywczych.

24.Zamawiający wymaga przygotowania posiłków zgodnie z wymogami Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie

     żywności i żywienia (Dz. U. Nr 171 poz. 1225) i dostarczanie do wskazanych miejsc przez Zamawiającego w porcjach

     ułatwiający ich podział, odbiór brudnych naczyń i sztućców jednorazowego użytku do utylizacji oraz odbiór brudnych

     pojemników transportowych i odbiór resztek żywnościowych do utylizacji. Wykonawca na własny koszt zabezpiecza worki

     i pojemniki oraz odbiór odpadów.

25.Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania obowiązujących przepisów w zakresie unieszkodliwiania odpadów

    pokonsumpcyjnych, w szczególności Ustawą z 27 kwietnia 2001 r. o odpadach (Dz. U. Nr 185 z 2010 r. poz. 1243 ze

     zmianami).

26.Wykonawca musi przewozić posiłki zachowując wymogi sanitarno – epidemiologiczne, zapewniając estetyczne i

     funkcjonalne, hermetyczne zamykane urządzenia do transportu posiłków, gwarantujące wymaganą temperaturę posiłków

     zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie

     higieny środków spożywczych (Dz. U. L 139 z 30.04.2004). 

§ 4

Wartość umowy

1. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty wynagrodzenia za usługi cateringowe objęte umową po wystawieniu faktury za faktyczną ilość wydanych posiłków w osobodniach w poszczególnych dietach zgodnie z ewidencją, o której mowa w § 3 ust. 2- tj. ilość osobodni w poszczególnych dietach za okres rozliczeniowy pomnożonych przez stawkę osobodnia w danej diecie. 

2. Okresem rozliczeniowym jest miesiąc kalendarzowy.

3. Łączna wartość oferty netto   - ………………..  PLN

                            

 VAT   -    ……………….   PLN

                                           brutto – …………………. PLN

      słownie brutto: …………………………………………………………………………………

4. Wynagrodzenie Wykonawcy jest iloczynem ilości wydanych posiłków w danej diecie w osobodniach i ceny za jeden osobodzień w danej diecie oraz sumą wyliczonych wartości w poszczególnych dietach .

5. Łączna (tj. wynikająca z podsumowania poszczególnych zgłoszeń zapotrzebowania i przyjętego przez Zamawiającego) ilość posiłków nie przekroczy wartości rocznej zamówienia w okresie trwania umowy.

6. Cena jednego osobodnia może być urealniana co kwartał tylko o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych, publikowanych przez Główny Urząd Statystyczny.

7. W zależności od zmieniających się uwarunkowań kondycji finansowej szpitala, ilości pacjentów, świadczonych usług medycznych oraz nieprzewidzianych zmian cen rynkowych, umowa będzie mogła podlegać zmianie w trybie negocjacji stron.

§ 5

Warunki płatności

1. Wykonawca będzie wystawiał Zamawiającemu fakturę VAT za zakupione usługi w okresach miesięcznych.

2. Zamawiający zapłaci kwotę wynikającą z faktur w terminie 30 dni (bez odsetek)od daty otrzymania faktury z dołu, przelewem na rachunek Wykonawcy:

…………………………………………………………………………………………..

3.  Za dzień zapłaty uważany będzie dzień obciążenia rachunku Zamawiającego.

4.  Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawiania faktur VAT bez jego podpisu. 

5.  Okres stałości cen od momentu podpisania umowy: ….. dni

§ 6

Kary

1. Jakość wykonywanych usług oceniana będzie przez osobę wyznaczoną przez Zamawiającego.

2.   Osoba o której mowa w pkt. 1 zobowiązana jest niezwłocznie poinformować Zamawiającego o uchybieniach i nieprawidłowościach w zakresie wykonywanych usług.

3. Trzykrotne stwierdzenie uchybień skutkuje karą umowną w wysokości 2000 zł.

§ 7

Odstąpienie od umowy

1. Każda ze stron może rozwiązać umowę z zachowaniem trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na ostatni dzień miesiąca.

2. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia i powinno zawierać uzasadnienie.

3. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy w następujących przypadkach:

a) trzykrotnego zapłacenia kary umownej przez Wykonawcę w okresie jednego kwartału,

b) wykorzystywania przez Wykonawcę mienia Zamawiającego bez jego zgody lub niezgody z przekonaniem.

c) wszczęto postępowanie o ogłoszenie upadłości, postępowanie naprawcze lub w przypadku likwidacji działalności        Wykonawcy,

d)  Wykonawca dopuszcza się niewykonania lub nienależytego wykonania umowy, w szczególności w przypadku trzykrotnego nie dotrzymania terminów dostaw, opóźnienia w załatwianiu reklamacji, dostarczaniu posiłków nieodpowiedniej jakości. 

4.   Zamawiającemu przysługuje prawo rozwiązania umowy w przypadku wystąpienia okoliczności powodujących , że

      wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.

      Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W takim

     przypadku przysługuje Wykonawcy jedynie wynagrodzenie za zrealizowaną, zgodnie z postanowieniami niniejszej umowy,

      część usług.

§ 8

Klauzula arbitrażowa

1. Ewentualne kwestie wynikłe w trakcie realizacji niniejszej umowy strony rozstrzygać będą polubownie.

2. W przypadku nie dojścia do porozumienia spory rozstrzygane będą przez Sąd powszechny właściwy dla siedziby Zamawiającego.

3. W sprawach nie unormowanych niniejszą Umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego i ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004r. (Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zmianami).

§ 9

Postanowienia końcowe

1. Każda zmiana umowy wymaga formy pisemnej i będzie dopuszczalna w granicach unormowanych art. 144 ustawy Prawo zamówień publicznych.

2. Zamawiający będzie miał możliwość przedłużenie umowy aneksem.

3. Do wzajemnego współdziałania przy realizacji Umowy strony wyznaczają:

· Panią Barbarę Ostrowską, tel. 56 641 49 15 – reprezentującą Zamawiającego

oraz

 ……………………………..…….tel. …………….… - reprezentującego Wykonawcę.  

§ 10

Informacje dodatkowe

1. Umowa sporządzona została w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej strony.  

2. Integralną część niniejszej umowy stanowią:

- załącznik nr 1 – wykaz diet zgodny z obowiązującą nomenklaturą i stosowanych w szpitalu,

- załącznik nr 2 – wykaz norm dziennych racji pokarmowych dla zakładów służby zdrowia

- załącznik nr 3 – karta zamówienia

- załącznik nr 4 – formularz ofertowy

   …..............................................                                                                                           ….................................................

         WYKONAWCA








        ZAMAWIAJĄCY

 Załącznik nr 1 do umowy

Zestawienie diet stosowanych w szpitalu Zespołu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy

1 X         Dieta pełna






2  I         Dieta łatwo strawna






3 II         Dieta łatwo strawna bogatobiałkowa  






4 III        Dieta łatwo strawna niskobiałkowa







5 IV        Dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu






6 IV a     Dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych





7  V        Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów




8 VI        Dieta niskoenergetyczna 1500 kcal

9 VI a     Dieta niskoenergetyczna 1000 kcal





10             Dieta wysokoenergetyczna







11 VII      Dieta z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego 

12 VIII     Dieta bezmleczna / bezlaktozowa







13 VIII a  Dieta nisko solna






14             Dieta bogatoresztkowa




15             Dieta łatwo strawna o zmiennej konsystencji

·  IX     płynna

·  IX a  płynna miksowana do żywienia przez: sondę / PEG / gastr.

·  IX b  papkowa / mielona

16             Dieta specjalna, m.in.:

·   bezglutenowa

·   wegetariańska

·   wg zaleceń lekarza

               17             Dieta chirurgiczna

·  kleik + suchary

·  kisiel

·  zupa ryżowa

Dodatkowe posiłki przy niektórych dietach

1. II Śniadanie







2. Podwieczorek

3. II Kolacja







Załącznik nr 2 do umowy  

DZIENNE RACJE POKARMOWE

	
	
	Kobiety w okresie połogu
	Pozostali chorzy w szpitalach

	1
	Produkty zbożowe !

-pieczywo mieszane

-mąka i makarony

-kasze
	370    ( g ) 

400    ( g ) 

40      ( g ) 

35      ( g ) 
	210    ( g ) 

200    ( g ) 

55      ( g ) 

40      ( g ) 



	2
	Mleko i produkty mleczne !

-mleko

-sery twarogowe

-sery podpuszkowe
	1750  ( g ) 

1000  ( g ) 

60      ( g ) 

35      ( g ) 
	1150  ( g ) 

600    ( g ) 

60      ( g ) 

15      ( g ) 



	3
	Jaja
	1        ( szt ) 
	1        ( szt ) 



	4
	Mięso, wędliny, ryby !

-mięso

-wędliny

-ryby
	230    ( g ) 

130    ( g ) 

40      ( g ) 

50      ( g ) 


	200    ( g ) 

130    ( g ) 

30      ( g ) 

30      ( g ) 



	5
	Masło !

-masło

-margaryna
	50      ( g ) 

40      ( g ) 

40      ( g ) 


	40      ( g ) 

30      ( g ) 

30      ( g ) 

	6
	Inne tłuszcze

-w tym olej sojowy lub olej słonecznikowy
	20      ( g ) 

18      ( g ) 


	20      ( g ) 

10      ( g ) 



	7
	Ziemniaki


	350    ( g ) 
	400    ( g ) 

	8
	Warzywa i owoce obfite w witaminę C

-warzywa kapustne

-pomidory

-owoce


	370    ( g ) 

370    ( g ) 

200    ( g ) 

80      ( g ) 
	150    ( g ) 

150    ( g ) 

50      ( g ) 

50      ( g ) 

	9
	Warzywa i owoce obfite w karoten


	150    ( g ) 


	150    ( g ) 

	10
	Inne warzywa i owoce

-warzywa

-owoce


	370    ( g ) 

190    ( g ) 

180    ( g ) 
	150    ( g ) 

150    ( g ) 

150    ( g ) 

	11
	Strączkowe suche


	3        ( g ) 


	2        ( g ) 



	12
	Cukier i słodycze !

-cukier

-dżem i marmolada
	100    ( g ) 

80      ( g ) 

40      ( g ) 


	80      ( g ) 

70      ( g ) 

25      ( g ) 

	
	Energia 

Białko 

w tym pochodzenia zwierzęcego

Tłuszcze 

Węglowodany 
	3400  ( kcal ) 

115    ( g ) 

78      ( g ) 

125    ( g ) 

462    ( g ) 
	2500  ( kcal ) 

90      ( g ) 

61      ( g ) 

95      ( g ) 

345    ( g ) 


! 1   – w przeliczeniu na mąkę

! 2   – w przeliczeniu na mleko

! 4   – w przeliczeniu na wołowinę z kością

! 5   – w przeliczeniu na masło

! 12 – w przeliczeniu na cukier

Załącznik nr 3 do umowy

ZAMÓWIENIE

	LP
	NR DIETY
	RODZAJ DIETY
	ŚNIADANIE
	OBIAD
	KOLACJA
	UWAGI

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	X
	Pełna
	
	
	
	

	2
	I
	Łatwo strawna
	
	
	
	

	3
	II
	Łatwo strawna bogatobiałkowa
	
	
	
	5 posiłkowa

	4
	III
	Łatwo strawna niskobiałkowa
	
	
	
	

	5
	IV
	Łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu
	
	
	
	

	6
	IVa
	O kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych
	
	
	
	

	7
	V
	Z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów
	
	
	
	Cukrzyca 5 posiłkowa

	8
	Va
	Z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów
	
	
	
	Cukrzyca 6 posiłkowa

	9
	VI
	Niskoenergetyczna 1500 kcal
	
	
	
	5 posiłkowa

	10
	VIa
	Niskoenergetyczna 1000 kcal
	
	
	
	5 posiłkowa

	11
	
	Wysokoenergetyczna
	
	
	
	

	12
	VII
	Z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego
	
	
	
	

	13
	VIII
	Bezmleczna / bezlaktozowa
	
	
	
	

	14
	VIIIa
	Nisko solna
	
	
	
	

	15
	
	Bogatoresztkowa
	
	
	
	

	16
	IX
	Łatwo strawna płynna
	
	
	
	

	17
	IXa
	Łatwo strawna płynna miksowana do żywienia przez: sondę / PEG / gastr.
	
	
	
	

	18
	IXb
	Łatwo strawna papkowa / mielona
	
	
	
	

	19
	
	Specjalna bezglutenowa
	
	
	
	

	20
	
	Specjalna wegetariańska
	
	
	
	

	21
	
	Specjalna wg zaleceń lekarza
	
	
	
	

	22
	
	Kleik + suchary, herbata
	
	
	
	

	23
	
	Kisiel
	
	
	
	

	24
	
	Zupa ryżowa
	
	
	
	

	
	
	RAZEM :
	
	
	
	




